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Das gemutliche Landgasthaus

Unser Hauscocktail Original franzdsischer, schwarzer
Johannisbeer — Liqueur aufgeflllt mit Engelhof secco

Samige Pfifferlingscremsuppe mit
Sahnehdubchen

Halbe Portion Pfifferlingsragout als Vorspeise
oder Beilage

Zartes Carpaccio vom Weiderind pikant angemacht mit gebraten Pfifferlingen und
Bauernbrot

Geflllter Pfannkuchen mit Pfifferlingsragout
Pfifferlingstoast mit Pfifferlingsragout, Schinken, Raclettekdse und Salatgarnierung

GroBe Salatplatte mit gebratenen Pfifferlingen
und Speck dazu Bauernbrot

Rahmnudeln mit frischen Pfifferlingen, Basilikum, Blattspinat
und Salatteller

Portion Pfifferlingsragout in RahmsoBe mit knusprige Rosti
und Salatteller

Medaillons von Jungschwein mit Pfifferlingsragout handgeschabte Spatzle vom Brett
und Salatteller

Rumpsteak Forster Art im Pfifferlingsbett mit handgeschabte Spatzle vom Brett und
Salatteller

Gegrilltes Lachsschnitzel vom vom irischen Biolachs mit frischen Pfifferlingen,

Butternudeln und Salatteller

Heidelbeerpfannkuchen mit Vanilleeis von
Stoll's Bauernhof € 4,90

Landgasthaus "Zum Schwanen" Telefon +49 7747 235
Inh. Familie Bar Fax +49 7747 91026
Berau - Im Grundacker 4 info@schwanen-berau.de
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